
 

 

 

 

Ich grüße Dich. 

Euch zu bekochen, zu bewirten und zu verwöhnen ist meine Mission !!! 

Und wir legen uns richtig ins Zeug, Euch besonders feine Momente  

zu bescheren. 

 

In meinem kulinarischen Werk harmoniert der neue Südtiroler Stil  

mit traditionellen und gschmackigen Klassikern. 

 

Liebgewonnene Qualitätsprodukte der nahen Umgebung  

musizieren schmissig mit den leckeren Köstlichkeiten aus dem sonnigen Süden.  

 

Du hast die Wahl und das Vergnügen. 

 

Oder ich überrasche Dich mit einem feinen Degustationsmenü  

und ziehe dabei all meine Trümpfe für Dich … 

 

Bis gleich und danke, dass Du hier bist !!! 

 

 

 

Joggl Graf 

 

  



Als Empfang 
 
Am Abend offeriert der Graf das hausgemachte Brot und feinen Aufstrich. 

Für das Gedeck wird kein Aufpreis berechnet. 

 

 

 

 

 

Die drei Starter 
 

 

Carpaccio vom Rind 
Apfel ∙ Senf ∙ Rucola   13,50 €     | 16,50 €                                             

 

 

Bowl von knackigen bunten Salaten • 
 Warmes Graukäsetörtchen                14,50 €           

 

 

Rotbarbe angebraten • 
Puschtra Erdäpfel ∙ Kren-Mayo   17,50 €                                             

 

 

 

 

 

 

 

 

• vegetarisch, vegan oder naturnah 

 

 

  



Das Aufwärmen  
 

 

Kürbisschaumsuppe • 
Jakobsmuschel ∙ Sauerrahm 9,50 €          

   

                 

Kastaniencappuccino 
Pecorino ∙ Speckpulver 9,50 €          

    

 

 

 

 

Der Schmaus 
… mit Liebe und Schmiss und Alles von Hand gemacht … 

 
 

Kartoffeltaschen gebacken 
Blaukraut ∙ Rehragout  18,00 €     | 22,00 €                                             

 

 

Rohnen-Tagliolini • 
Kastanien ∙ Kürbisschaum ∙ Sauerrahm    16,00 €     |    20,00 €          

                                                      

 

Ravioli mit Seebarsch • 
Peperoni Schaum 17,00 €     |   21,00 €                                             

 

 

 

 

  



Nur für Gräf*innen 

 

Vegi ³ •   
Brie ∙ würzig & gebacken 

Rote Beete Nest ∙ Meerrettich 18,50 €           

 

 

 

Zwei Hauptgerichte 

 

 

Kabeljaufilet im Polentamantel • 
Kartoffelstroh ∙ Wirsing 27,00 €              

 

 

Spanferkelkarree 
Rosmarinpolenta ∙ junges Gemüse 26,00 €              

 

  

 

 

Gerne überrasche ich Euch auch mit meinem Menü. 

 

Vier Gerichte          55,00 € 

Fünf Gerichte          64,00 € 

 

  



… und zum Schluss: Verboten Feines !!! 

 

 
Käse Regional •  
Honignüsse ∙ Früchtesenf ∙ Regiohof 16,00 €     | 20,00 €        

 

 

Die Prinzenrollen 
Hausgemachtes cremiges Eis oder fruchtige Sorbets  

Zwei Sorten nach Wahl ∙ fein garniert  6,40 €        

 

 

Affogato “A&G” 
Premium Kaffee von Hausbrandt ∙ Vanille Eis ∙ Hippy 4,90 €           

 

 

Kastanienmousse 
Kaki Äpfel eingelegt ∙ Vanilleeis  9,50 €           

 

 

 

 

 

 

 

… träumen tut man bei uns  

im romantischen Ingwer Zimmer  

mit privater Sauna 

 

und über Euren nächsten Besuch werden wir uns sehr freuen. 


