Un cordiale benvenuto...
alle gustose settimane a tema del Graf.

Cucinare per voi, ospitarvi e viziarvi € la mia missione!

E ci impegniamo davvero al massimo per regalarvi momenti speciali.

Fino al 25 novembre, ci dedicheremo a farvi scoprire i “tesori” di acqua dolce
e salata. Come sempre, la nostra selezione di prodotti e piatti € molto accurata,
cosi che il nostro piccolo team possa garantire sempre la massima freschezza

delle creazioni.

Come accompagnamento ideale per il pesce, vi consigliamo alcuni vini dalla carta:
Arunda Brut, Franciacorta San Cristoforo, Lugana Ottella e i Riesling piu giovani
dall’Austria e dalla Germania.

Chi preferisce il vino rosso con il pesce, puo invece gustare un leggero

Lago di Caldaro o un Santa Maddalena. Pura poesia!
Se da noi vi sentite coccolati e il mio stile in cucina vi convince,
fatelo sapere al mondo intero. Ma soprattutto,

raccontate anche quanto & bello qui da noi in Val Casies.

Avoila scelta... il piacere vi aspettal!

Buon appetito e GRAZIE di essere qui!

Joachim




Menu [

Tonno fresco leggermente saltato
Finocchio crudo marinatoi riduzione di mele T capperi

Risotto ,Acquerello”
Capasantaiespumadi bufala DOP

Ippoglosso nel guazzetto dierbe
Gnocchi diolive Taggiascai crema di piselli

Agrumi

FrittellaTsorbetti di limone e lime

64,00 €



Mentu 11

Polpo arrostito
Gazpacho di melone e peperoni

Tagliolini al basilico fatti in casa
Pescidi mareicrostaceiti lime

Pesce San Pietro
Crosta di patate i acciughe del Cantabricoi purea di capperi

Affogato ‘A&G”

Premium Caffe Hausbrandt1gelato alla vanigliai cialdina

64,00 €



Menu 111

Gamberoni in tempura al curry
Spaghettini dirisoi mango i chilli

Ravioli di seppia fatti in casa
Fonduta di Parmigiano Reggiano T schiumetta di peperoni

Bouillabaisse
Zuppa di pesce allo chef i baguette 1 formaggio fresco locale

Mousse di castagne
Kakitgelato alla vaniglia

64,00 €



Con piacere Vi serviamo anche 1 piatti singoli

Tonno fresco leggermente saltato
Finocchio crudo marinato riduzione di mele T capperi

Polpo arrostito
Gazpacho di melone e peperoni

Gamberoni in tempura al curry
Spaghettini dirisoTmango 1 chilli

Tagliolini al basilico fatti in casa
Pesci di marei crostaceillime

Ravioli di seppia fatti in casa
Fonduta di Parmigiano Reggiano T schiumetta di peperoni

Risotto ,Acquerello’
Capasantaiespuma di bufala DOP

per iniziare

17,00€

17,00€

17,00 €

intermezzo

19,00 €

19,00 €

19,00€

un piccolo regalino a cena

Coperto e pane fatto in casa accompagnato da specialita spalmabili



i secondi

Bouillabaisse
Zuppadi pesce allo chef Tbaguette iformaggio fresco locale 23,00€

Pesce San Pietro
Crosta di patate T acciughe del Cantabrico 1 purea di capperi 27,00€

Ippoglosso nel guazzetto alle erbe
Gnocchi di olive Taggiasca i crema di piselli 27,00€

Filetto di luccioperca leggermente saltato
Salsina di pomodori secchi 1 Pancetta della Valle di Casies 27,00€

e per finire in bellezza

Mousse di castagne

Kaki1gelato alla vaniglia 2,00€
Agrumi
FrittellaTsorbetti di limone e lime 6,00€

Affogato ‘A&G”

Premium Caffe Hausbrandt 1 gelato alla vanigliaicialdina 500€

Con grande piacere Viinvitiamo a sfogliare il nostro sito per conoscere le nostre
camere romantiche con sauna privata.


http://www.zumgraf.it/

